
 

Menu de la saint sylvestre 2017 

 

Cocktail de bienvenue au Champagne et ses petits salés 

 

Foie gras de canard, condiment litchi et brioche maison 

Languedoc, Domaine du Pas de l’Escalette blanc 2012 (au verre 9€) 

 

Tartare de daurade, guacamole et râpé d‘huitre a l’envoi 

Bourgogne, Saint Veran blanc 2015 (au verre 7€) 

 

Noix de Saint Jacques de la baie de Seine, risotto de cèleri et corail crémeux 

Bourgogne, Saint Veran blanc 2015 (au verre 7€) 

 

Médaillon de veau au lard « di colonat », cardons rôtis à la truffe noire 

Rhône, Domaine de tours rouge 2012 Emmanuel Reynaud (au verre 9€) 

 

Plateau de fromages affinés 

Rhône, Domaine de tours rouge 2012 Emmanuel Reynaud (au verre 9€) 

 

Granité Champagne fraise  

 

Surprises du nouvel an 

Champagne, Domaine Henri Giraud brut « Esprit nature » (au verre 12€) 

 

85 € hors boissons 

130 € accord mets et vins (verre de 9cl) 

 

L’ensemble de nos mets sont fabriqués sur place, exclusivement avec des produits frais, de qualité et locaux 

Le prix indiqué est par personne et inclus les taxes et le service 

Restaurant Le Bistrot 

6 rue du théâtre Chambéry 

09 82 32 10 78 

restaurant-lebistrot.com 

  


